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“TRADICIONY  Tubanca
CALIDAD”




HOJALDRE CON NATA ™™

-HOJALDRE
-NATA
-AZUCAR
-CANELA

nconfundibles laminas de hojaldre
crujiente gourmet ludanca y relleno
de esponjosa nata, con todo el gusto
de una de nuestras tartas clasicas.
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“** HOJALDRE CON CREMA ™

-HOJALDRE
-CREMA
-AZUCAR
-CANELA

“Nuestro hojaldre crujiente gourmet
ludanca con relleno de crema. Un
oequeno goloe de calor anfes de
comerlo lo hara aun mas
espectaculor”

(Tarta sin azucar si lo desea)

Vida util en refrigeracion (3-4 grados): 2-3 dias




iz HOJALDRE CON NATA, CREMA, .0
YEMA Y FRAMBUESA

-NATA

-CREMA

-YEMA TOSTADA
-FRAMBUESA

“Hojaldre Tudanca con el relleno mas
7~ completo, perfecto para los que
"~ quieren probar todos los sabores.”

Vida util en refrigeracion (3-4 grados): 2-3 dias
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TARTA DE TRUFA Y FRAMBUESA ™

-NATA

-TRUFA
-NATA-FRAMBUESA
-CAPA DE YEMA TOSTADA
-FRAMBUESA

£l fresco final de frambuesa corona
una sensacion de trufa y yema
conformando una combinacion
sublime.”

(Tarta sin lactosa si lo desea)

Vida util en refrigeracion (3-4 grados): 2-3 dias
Vida atil en congelacion (-18 grados): 14 dias
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= MOUSSE DE QUESO "%

e i -

-QUESO DE BURGOS
-PLANTILLA DE CHOCOLATE
-FRAMBUESA

-FRUTOS SECOS

Ta svavidad hecha tarta. Ligera y

Aulce composicion que gustard por

ioual g los mas y menos golosos.”
(Tarta sin azucar si lo desea)

Vida util en refrigeracién (3-4 grados): 2-3 dias
Vida util en congelacion (-18 grados): 14 dias
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&= TARTA SAN MARCOS "

-BIZCOCHO
-YEMA TOSTADA
-NATA

‘Una de nuestras especialidades mas
reconocidas. Svave al paladar y

3 cremosa en el Qusto, una eleccion
segqura para cualquier ocasion.”

Vida util en refrigeracién (3-4 grados): 2-3 dias
Vida util en congelacion (-18 grados): 14 dias
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&=  TARTA SELVA NEGRA ™

-PLANTILLA DE BIZCOCHO DE
CHOCOLATE

-NATA

-VIRUTA DE CHOCOLATE
-TRUFA-CHOCOLATE

tl duice sabor de la nata y el
chocolate, con el toque del bizcocho
v rematado con fina viruta hecha a
mano, confeccionando una aeliciosa
tarta.”

Vida util en refrigeracion (3-4 grados): 2-3 dias
Vida util en congelacion (-18 grados): 14 dias




== TARTA DE ARANDA '

-PLANTILLA DE BIZCOCHO
DE CHOCOLATE

-CREMA

-NATA

-PINONES

1a tarta mas famosa de nuestra
civdad con la nata mas cremosa y
riqQuisimos piniones en su remate.”

Vida util en refrigeracion (3-4 grados): 2-3 dias
Vida util en congelacion (-18 grados): 14 dias



&= TARTA CHARLOTA =

-CREMA INGLESA
-CREMA DE CAFE

-YEMA

-PLANTILLA DE BIZCOCHO
DE CHOCOLATE

Tdeal mezcla de sabores con e/
foque clegante de care y la yema
tostada.”

Vida util en refrigeracion (3-4 grados): 2-3 dias
Vida util en congelacion (-18 grados): 14 dias
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e TARTA ERIZO o A3

-PLANTILLA DE BIZCOCHO
-YEMA TOSTADA

-NATA

-ALMENDRA FILETEADA
MARCONA

Espectacular combinacion para
saborear a dos carrillos. Nata
cuidadosamente eloborada bajo una
capa de almenara tostada”

Vida util en refrigeracion (3-4 grados): 2-3 dias
Vida util en congelacion (-18 grados): 14 dias
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TARTA 3 CHOCOLATES =

-CHOCOLATE DE LECHE
-CHOCOLATE BLANCO
-CHOCOLATE NEGRO
-BIZCOCHO DE CHOCOLATE

Amantes del chocolate, esta es
vuestra farta. Fquilibrada sucesion de
capas rematados con su delicioso
final”

Vida util en refrigeracion (3-4 grados): 2-3 dias
Vida atil en congelacion (-18 grados): 14 dias



&= TARTA DE MANZANA
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-HOJALDRE

-LAMINAS DE MANZANA
-JALEA

-MERMELADA DE MANZANA

't fomoso hojalare gourmet Tudaoncao
con sabrosa manzana, directamente
en tu mesa. No hay ofra igual”

Vida util en refrigeracién (3-4 grados): 2-3 dias
Vida util en congelacion (-18 grados): 14 dias
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MOUSSE DE LIMON e

-BIZCOCHO

-NATA MONTADA
-MOUSSE DE LIMON
-CREMA DE LIMON

£l fino sabor del imon nos acerca
esta perfecta eleccion para fodo
oquel que deseec un colofon fresco y
svave. Un clasico de la pasteleria con
el toque Tudanca.”

Vida util en refrigeracioén (3-4 grados): 2-3 dias
Vida util en congelacion (-18 grados): 14 dias



Gregorie (6a Q

&= TARTA DE CHOCOLATE

-BIZCOCHO
-NATA
-CHOCOLATE NEGRO

Para los peques mas golosos. Tarta
de delicioso chocolate y llena de
nata decorada a su eleccion y con
la que es imposible fallar en cualquier
celebracion.”

Vida util en refrigeracion (3-4 grados): 2-3 dias
Vida util en congelacién (-18 grados): 14 dias



&= TARTA 3 GUSTOS =

-BIZCOCHO DE CHOCOLATE
-NATA

-CHOCOLATE

-YEMA

Suprema combinacion de tres de tus
sabores favoritos superovestos en una
exquisita combinacion.

Vida util en refrigeracioén (3-4 grados): 2-3 dias
Vida util en congelacién (-18 grados): 14 dias



&= TARTATROPICAL

-HOJALDRE

-CREMA TOSTADA
-PLANTILLA DE BIZCOCHO
-MERMELADA DE MANZANA
-FRUTA VARIADA

-JALEA

‘Nuestra creacion mas refrescante,
combinando nuestro hojaldre gourmet
con fruta tratada con mimo.”

Vida util en refrigeracion (3-4 grados): 2-3 dias



¢==  TARTAS SIN GLUTEN o,

-TARTA SAN MARCOS
-TARTA DE NATA Y TRUFA

Dos de los sabores mas reconocibles
Oe la pasteleria ahora también forman
oarte de nuestra seleccion, con una
fotal seguridad para celiacos.

Vida util en refrigeracioén (3-4 grados): 2-3 dias
Vida util en congelacién (-18 grados): 14 dias
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e PASTEL PEQUENO e

Pequenos bocados con una
cuidada decoracion, para
fomar COmO aperitivo O en
la celebracion mas
esperada. Multiples
variedades donde
complacer los gustos mas
variados.
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TUDANCA

Creaciones especiales y
ocrsonalizadas, pedidas por
encargo para la
celebracion mas dulce.
Saborea por ¢jemplo una
mousse con corazon de
fruta y base de bizcocho v
su elegante glaseado,
oroporcionando una
ocrfecta imagen y un sabor
unico.

Vida util en refrigeracion (3-4 grados): 2-3 dias
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= PASTA DE TE e

Deliciosas pastas

de t¢ de multiples

sabores y gustos,
oerfectas para

tomar en cualquier
momento’

Vida util en ambiente fresco y seco: 21 dias
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Para uno
descripcion mas
completa de
alérgenos,
contactar con ¢l

obrador de
GRUPO TUDANCA.

ALERGENOS
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CEREALES CON GLUTEN

CRUSTACEOS Y
DERIVADOS

HUEVOS Y
DERIVADOS

PESCADOS Y
DERIVADOS

CACAHUETES Y
DERIVADOS

SOJA'Y PRODUCTOS
DE SOJA

LECHE Y DERIVADOS

QP

TUDANCA

FRUTOS DE CASCARA

APIO

MOSTAZA'Y DERIVADOS

SESAMO Y DERIVADOS

DIOXIDO DE AZUFRE Y
SULFITOS

ALTRAMUCES Y
DERIVADOS

MOLUSCOS Y
DERIVADOS




